
  

Inges Selleriesuppe 
 

 

Ca. 1 kg Sellerie 

750 ml Gemüsebrühe 

Salz und Pfeffer 

Muskatnuss 

1 mittelgroße Zwiebel 

Öl 

 

 

 

Inge Sternberger 

 

Wallau 

 

Weiß- oder Roggenbrotbaguette 

schmeckt prima dazu 

 

 

Den Sellerie schälen und in Würfel schneiden. 

In einen Topf zusammen mit der Gemüsebrühe geben und aufkochen lassen. 

Nach dem Kochen noch ca. 20 min weiter köcheln 

mit Salz, Pfeffer, Muskatnuss würzen, dann alles pürieren (Mixer oder Pürierstab) 

Die Zwiebel schälen und in Scheiben oder Würfel schneiden. 

In etwas Fett (Öl) schön knusprig anbraten und  

damit die Suppe auf dem Teller verzieren. 

Guten Appetit! 

 


